
Справка по проверке организации питания в ГБОУ № 304 от 14.10.2022 

 
Комиссия в составе: 

1. Кузьмина И.А. – ответственный по питанию 

2. Соболевой М.А. - представитель родителей 

3. Гранкиной Е.В. – представитель родителей 

 

Предмет проверки: организация питания в образовательном учреждении. 

 

Перечень вопросов, изученных в ходе проверки: 

1. Анализ организации социального и платного питания обучающихся в образовательном 

учреждении. 

2. Наличие необходимых документов, корректность их оформления и полнота заполнения. 

Размещение в информационно-телекоммуникационной сети Интернет на сайте учреждения и 

мониторингпитание.рф всей необходимой информации. 

3. Соответствие оказания услуг по организации питания условиям заключенных контрактов. 

Проверка фактического оказания услуг. Применение заказчиком мер ответственности в случае 

нарушения Организатором питания условий контракта. 

Контрольное мероприятие Результат контроля 
Договор об организации социального питания 

 

Организатор питания 

 

Договор имеется № 304-ОП/21-22 от 

02.09.2021, организатор питания ООО 

«Северная столица» 

Информация для родителей (наличие стенда в доступном месте, 

нормативные документы, примерное меню, ассортиментный 

перечень буфетной продукции, ответственные за организацию 

питания и их контактные телефоны)  

Вся информация размещена на стенде 1 этажа 

в столовой и на сайте. 

 

(фотография стенда см. Приложение) 

Наличие примерного 2-х недельного цикличного меню, 

утвержденного Организатором питания и руководителем 

учреждения 

Ежедневное меню, утвержденное руководителем на день 

проверки 

 

Размещение меню на сайте учреждения и 

мониторингпитание.рф 

Ежедневное меню ежедневно размещается на 

сайте, 2-х недельное меню на сайте выложено. 

Меню на сайте мониторингпитание.рф 

размещены с 01.09.2021. Бумажное меню 

находится в буфете. 

Организация платного питания:  

ассортиментный перечень буфетной продукции  

 

меню свободного выбора (ассортимент, стоимость) 

 

режим работы буфета 

Режим работы буфета соблюдается, имеется 

меню и ассортиментный перечень буфетной 

продукции, стоимость соответствует 

документации. 

Графики предоставления питания по классам  

 

График утвержден в соответствии с 

нормативами. 

Требования к продуктам: 

-соответствие качественным характеристикам товара; 

- соблюдение сроков годности; 

 

-маркировочные ярлыки 

 

Температурный режим предоставления 

горячего питания соблюдается, хранение 

продуктов из ассортиментного перечня 

осуществляется в соответствии с нормами. 

Продукты имеют действующий срок хранения. 

Маркировка продуктов в соответствии с 

требованиями.  

(фотография продуктов и хранением, 

см.Приложение) 

Создание условий для выполнения личной гигиены школьников 

в столовой  

 

Имеются раковины, мыло, дозатор с 

дезинфицирующим средством, сушилка для 

рук 

Санитарное состояние пищеблока и столовой 

 

 

Чисто, уборка осуществляется 

гипоалергенными средствами. 



Заключение (рекомендации): 

Проверка организации питания в ГБОУ СОШ № 304 проведена, работа оценена на 

«Хорошо». Дежурство в столовой осуществляется, информация о здоровом питании и 

правилах гигиены размещены. 
 

Члены комиссии: 

 

2 Кузьмин И.А. 

 

3 Соболева М.А. 

 

4 Гранкина Е.В.  
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



 
 

 

 

 

 

  


